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Locatie-eisen SVH Gastheer/-vrouw 
Examenruimte 
De examenruimte moet voldoen aan alle eisen die door Arbeidsinspectie, de Nederlandse 
Voedsel en Warenautoriteit (NVWA) en/of de Brandweer gesteld worden. In de examenruimte 
dient een verbandtrommel aanwezig te zijn. 
 
De examenruimte beschikt over: 

 een bar met de mogelijkheden en materialen om enkele dranken serveergereed te laten 
maken door minimaal vier kandidaten tegelijkertijd 

 een ‘afzettafel’ waarop de kandidaten hun plateau met consumpties kunnen afzetten 
ter beoordeling door de examinatoren 

 een tafel en een stoel voor de examinator 
Het examenonderdeel Theorie en het invullen van de MEP-lijst moeten afgenomen worden in 
een ruimte waar de kandidaten deze ongestoord kunnen maken.  

Overige eisen aan de ruimte 
 de ruimte is groot genoeg voor het aantal aangemelde kandidaten, één examinator en 

één vaktechnisch medewerker 
 in de ruimte is voldoende licht 
 in de ruimte is geen geluidshinder van andere ruimten of buiten 
 de ruimte is schoon 
 in de ruimte is een duidelijk zichtbare klok aanwezig 

Inventaris examenruimte: 
 1x afruimplek (office) 
 1x afwas-/spoelruimte 
 handenwasgelegenheid 
 afvalbakken (minimaal GFT- en restafval) 
 kapstok 
 kassa inclusief startbedrag 
 koffie- en theezetfaciliteiten 

Materialenlijst 
In de materialenlijst staan de materialen die nodig zijn voor het examenonderdeel SVH 
Gastheer/-vrouw Praktijk. Als meerdere kandidaten het examenonderdeel doen, dienen de 
genoemde materialen in de lijst van de kandidaat vermenigvuldigd te worden met het aantal 
kandidaten dat het examenonderdeel afneemt. De onderwijsinstelling dient ervoor te zorgen 
dat de materialen in voldoende mate in de examenruimte aanwezig zijn. 

 1x tafel voor vier personen 
 4x stoel 
 4x bord/servies voor drie gangen 
 4x bestek voor drie gangen 
 4x servet 
 4x glazen (voor water, wijn, bier, mocktails, frisdrank, sap etc) 
 1x karaf of fles voor water 
 4x servies en bijproducten voor thee en diverse koffies 
 4x menukaart 
 4x drankenkaart 
 1x flessenopener 
 1x kurkentrekker 
 1x poleerdoek 
 1x serveerdoek 
 1x serveerplateau 
 1x schoonmaakmiddelen (afneemdoekje, spons, water en schoonmaakmiddel) 
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Ingrediëntenlijst 
De ingrediënten die nodig zijn voor het bereiden van de mocktails zijn afhankelijk van de 
mocktails die de kandidaten gaan maken. Deze ingrediëntenlijst verschilt dan ook per 
examenopdracht. De ingrediëntenlijst staat in Ingrediënten en receptuur Mocktail. 
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